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Domace toite

Fantasy torta je izradena od korica i fila sastavljenog od pavlake,
keksa ( zlatni pek i plazma ) i sveZzeg vo¢a maline. Torta je prelivena
belom ¢okoladom i dekoraisana vo¢nim prelivom od maline.
Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji
koja garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i
svezinu do 12 meseci.




Doemace torte

Inspirisani njenim snezno belim kremom dobila je ime Snezna Kraljica.

Torta je izradena od korica i fila sa€injenog od krema od mleka, mascarponea

i bele Cokolade. Nadev se pravi od kupine, po tradicionalnoj Gelato recepturi i to
isklju¢ivo od prve klase kupine. Torta je dekorisana voénim prelivom od kupine.
Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji koja garantuje
konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i sveZinu do 12 meseci.
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Deomace torte
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Kapri torta je izradena od korica i fila sastavljenog od krema,
bele Cokolode i nadeva od jagode — Nadev se pravi po Gelato
recepturama, isklju€ivo od prve klase jagoda. Torta je dekorisana
voénim prelivom od jagode. Osobenost nasih torti je izrada po
specificnoj Galeto tehnologiji koja garantuje konstantan kvalitet ukusa,
vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.




Doemace torte

Malina torta je izradena od korica i tri fila. Beli fil je napravljen od krema

pavlake, bele ¢okolade sa dodatkom ukusa mascarponea. Rozi fil je sastavljen od
krema bele ¢okolade i malina vo¢a. Vocni fil je od maline napravljen po Galeto
tehnologiji iskljuCivo od prve klase maline. Torta je prelivena i dekorisana

belom ¢okoladaom i topingom od maline. Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj
Galeto tehnologiji koja garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.



Deomace torte

Nugat Torta je izradena od korica i fila sastavljenog od ¢okolade, nugat krema
napravljenog od lesnika - leSnik paste seckanih leSnika i nutela krema.
Kremaste strukture. Torta je prelivena nutela kremom i dekorisana leSnikom i
¢okoladom. Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji koja
garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.



Deomace torte

Torta je izradena od korica i fila sacinjenog od komadic¢a ¢okolade i
punjenjem od pomorandze koje se proizvodi po Galeto recepturi od sveze
cedenog soka pomorandze. Torta je prelivena ¢okoladom i dekorisana
pomorandzom. Cokoladni preliv kremaste strukture je sacinjen od Sokolade
koja se lako se¢e nakon odmrzavanja. Osobenost nasih torti je izrada po
specificnoj Galeto tehnologiji koja garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni
idenditet i svezinu do 12 meseci.



Deomace toite

Triolada Torta je izradena od korica i fila sastavljenog od

kremaste bele ¢okolade, krema od mle¢ne ¢okolade kao i krema
od tamne €okolade. Torta sadrzi tri vrste Cokolade odakle i proizilazi
naziv Triolada. Torta je dekorisana prelivom od crne ¢okolade i dekorisana
je parciéima Sokolade. Cokoladni preliv zadrzava svoj sjaj i na -18c.
Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji koja garantuje
konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.




Doemace torte

Coko - Visnja torta je izradena od korica i fila sastavljenog od posne pavlake,
¢okolade, ¢okoladne karamele i kuvanog voca visnje. Torta je prelivena topingom
od visnje ili kremom od Cokolade. Torta se izraduje po posnoj ili mrsnoj recepeturi
u zavisnosti od perioda godine. Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto
tehnologiji koja garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.



Domace toite

Coko San torta je izradena od korica i fila sastavljenog od pavlake, okolade,
cokoladne karamele i Cokoladnog krema. Torta je prelivena kremom od ¢okolade.
Torta se izraduje po posnoj ili mrsnoj recepeturi u zavisnosti od perioda godine.
Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji koja garantuje
konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.




Domace toite

Snickers torta inspirisana je popularnim slatkiSem, izradena je od korica

i fila sastavljenog od kikirikija, putera od kirikija i ru¢no pravljene karamele.
Torta je prelivena karamelom i dekorisana ¢okoladom i kikirikijem.

Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji koja
garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.




Slatka tajna torta izradena od korica i fila sastavljenog od krema od kajsije i nadeva
od kasijije. Nadev se pravi po Galeto recepturi, isklju€ivo od najboljih plofova kajsije.
Torta ima kremastu strukturu idealnu kako za tople letnje dane tako i idelna poslastica
za zimsku trpezu. Osobenost nasih torti je izrada po specifi¢nij Galeto tehnologiji

koja garantuje kvalitet, ukus i svezinu posla 12 meseci



Domace torte

Cheesecake torta je sacinjena od korica sa plazma keksom i filom sacinjenog od
specijalno pripremljenog punomasnog sira sa ukusom mascarponea.

Torta se preliva nadevom od Sumskog voca sa velikim procentom voca
Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji koja

garantuje konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezZinu do 12 meseci.



Doemace toite

Dobos torta je izradena od korica ruéno pravljenih po staroj recepturi i fila sacinjenog
od ¢okolade, krema i oraha. Prelivena je Spinovanim Se¢erom i dekorisana orasima.
Torta se izraduje po tradicionalnoj recepturi ruéno u nasoj proizvodniji.

Osobenost nasih torti je izrada po specificnoj Galeto tehnologiji koja garantuje
konstantan kvalitet ukusa, vizuelni idenditet i svezinu do 12 meseci.










TIP VITRINE GT40P
SPOLJNE DIMENZIJE
DUZINA 1120 mm
VISINA 880 mm
SIRINA 690 mm
NAPON 230V / 50Hz
RASHLADNI GAS P290 ( Propan ) ekoloski
RADNA TEMPERATURA -15C / -30C
KAPACITET VITRINE 388 ( Neto ) / 377 ( Bruto ) Litara
TEZINA VITRINE 75kg
3. Opcija, total 50 ( Velike 4x6=24, Male 3x6=18, okrugle 2x4=8) -
1. Opcija, total 48 ( Velike 5x6=30, Male 3x4+6=18 ) - Zimsko pozicioniranje 2. Opcija, total 50 ( Velike 4x6+4=28, Male 3x6+4=22 ) - Letnje pozicioniranje Pozicioniranje sa cheescakom
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TEZINA TORTE DIMENZIJA PAKOVANJA TORTE DIMENZIJA TRANSPORTNOG PAKOVANJA TEZINA KUTIJE PALETA ;ff’g’:
NAZVIORTE ROK TRAJANJA
NETO BRUTO DUZINA SIRINA VISINA DUZINA SIRINA VISINA NETO BRUTO ToRTI U KUTI | KUTWAU S /EV] e
@ @ (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (@ @ OSNovIC! NA PALET! =T (mm) g
Veliki $nit - 5 slojna kutija :
7 minus 6/1 1700 1950 380 180 110 570 400 260 480 12180 6 4 10 40 2750 488 12 Meseci
Male torte $nit - 5 slojna .
kutifa za minus 6/1 800 970 250 180 110 400 380 260 320 6140 6 6 10 60 2750 368 12 Meseci
\Z’j"n‘firi’};‘_‘ S sloinakutia 1 1700 1950 380 180 110 400 380 115 480 3900 2 6 12 72 1480 285 |12 Meseci




Lomace tolde
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